
BUKU PETUNJUK PENGGUNAAN

NOODLE MAKER
NOD-200S



www.fomac.co.id1

NOODLE MAKER
NOD-200S

NOODLE MAKER “FOMAC”

Mesin Noodle Maker atau pembuat mie/pasta adalah mesin yang membantu untuk mencetak mie 
atau pasta menjadi lembaran halus yang rapi dan simetris. Mesin ini digunakan dalam membantu
menggiling adonan dan mencetak adonan dengan pilihan tipe ketebalan yang tersedia. Mesin ini 
mudah digunakan, lebih higienis dan efisien.

Mesin ini dirancang khusus untuk para pembuat mie atau pasta sehingga bisa membuat untaian 
yang sempurna. Mie bisa dibuat dan dikreasikan untuk dikonsumsi atau dijual. Mesin ini sangat yang sempurna. Mie bisa dibuat dan dikreasikan untuk dikonsumsi atau dijual. Mesin ini sangat 
cocok untuk para pengusaha kuliner seperti tukang mie, restoran, catering, dan hotel.

SPESIFIKASI

*small power, belt transmission.

CARA PENGGUNAAN

1.  Periksa permukaan sebelum digunakan, bersihkan permukaan dari debu , berikan sedikit 
  minyak pelumas diantara celah alat potong putar dan gear.
2.2.  Penggilingan adonan: pertama angkat pisau pemotong, sesuaikan regulator yang berada di 
  ujung tongkat penekan. Atur celah diantara dua sisi sekitar 2.5-3 mm. Hubungkan kabel 
  untuk menyalakan mesin, letakan adonan ke dalam bowl adonan, lalu sedikit arahkan ke roll 
  penggiling, dan gulung sesuai ketebalan yang diset.
3.  Pencetak mie: install pisau pemotong, sesuaikan regulator di pemotong sesuai kebutuhan, putar 
  regulator searah jarum jam untuk memotong mie/pasta tipis, putar berlawanan arah jarum 
  jam untuk memotong mie/pasta yang tebal. Untuk memotong, letakan adonan ke dalam bowl 
    dan arahkan sedikit ke penggiling, mesin akan memotong mie/pasta ke ukuran yang diset.
4.  Ketika selesai menggunakan mesin, matikan tombol power, cabut colokan sebelum mencuci 
  pisau dan aksesoris.
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PERHATIAN

-  Gunakan tegangan sesuai dengan yang diperlukan.
-  Jangan menyesuaikan ketebalan adonan ketika mesin menyala.
-  Berhati-hatilah saat menggunakan mesin, jangan sampai tangan menyentuk pisau dan 
  penggiling.
-  Jauhkan dari jangkauan anak-anak.
--  Ketika menyesuaikan ukuran ketebalan adonan, harus disesuaikan dari tebal ke tipis untuk 
  menghindari kerusakan mesin.
-  Untuk menghindari mesin tersangkut atau stag dan berisik, berikan sedikit minyak sayur ke 
  dalam bagian penggilingan tiap sebelum dan sesudah mesin dinyalakan.
-  Jika adonan menempel di pisau pemotong, bersihkan pisau dari bahan yang lengket 
  sebelum digunakan kembali, bila tidak dapat mempengaruhi kinerja mesin.

MASALAH DAN SOLUSI 
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